	Aardappelsalade                                                            (6 pers)



Werkwijze:

1. Schil de aardappelen met de dunschiller en spoel ze daarna schoon onder    
koud water.

2. Snijd de aardappelen in plakjes van ca. ½ cm. dik en spoel ze weer onder koud water.

3. Breng heet water in de steelpan aan de kook en kook de aardappelplakjes vervolgens ¾ gaar ( ca. 3 a 4 minuten ).

4. Giet de aardappelschijfjes af op het buikzeefje, spreid ze uit op een schone keukendoek op de werkbank en laat ze afkoelen.
5. Maak het uitje schoon en snijd het fijn.

6. Pluk de peterselie van de takjes en hak deze fijn.

7. Vermeng in de bekken de ui, peterselie en de mayonaise en iets augurkvocht of azijn met een garde.

8. Vermeng tot slot de aardappelschijfjes met de mayonaise.

9. Breng de aardappelsalade eventueel nog iet hoger op smaak met zout en/of peper.
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Materialen:





Snijplank


Koksmes


Dunschiller


Grote steelpan


Bekken of diepe groenteschaal


Buikzeefje


garde









































Ingrediënten:





500  gram aardappelen ( vuil )


   5   takjes peterselie


   1   kleine ui


2 ½  eetlepel dikke mayonaise


        zout en peper








						


							





























