	Aardappelsoep met spek en room   3 liter



Werkwijze:

1. Snijdt de aardappelen *carré.

2. Smelt de boter in de kookpan en fruit hierin de mirepoix. 

3. Voeg de bouillon en de aardappelblokjes toe en laat 30 min. Zachtjes koken. Af en toe roeren. De aardappelen moeten héél gaar zijn.

4. Snij het spek in brunoise.

5. Wrijf alles door een zeef en breng opnieuw aan de kook.

6. Voeg de spekbrunoise toe en laat deze 5 minuten meekoken.

7. Maak op smaak met peper, zout en room.

*Carré = blokjes van 1 cm.
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Materialen:


Snijplank


Koksmes


Dunschiller


Kookpan


Spatel


Bolzeef









































Ingrediënten:


750 gram geschilde aardappelen


125 gram ontbijtspek


50 gram boter


200 gram witte mirepoix


2.5 liter bouillon


peper


zout						


3 dl room							





























