	Aardbeiensoep                           (6 pers)



Werkwijze:

1. Verwarm de aarbeiensap en kook dit met de 100 gram suiker in tot een iets stroperige massa.

2. Laat de soep afkoelen.

3. Snij de aardbeien in kleine partjes en voeg deze toe aan de afgekoelde aardbeiensoep.

4. Klop 1 liter slagroom met 100 gram suiker stijf.

5. Voeg op het laatste moment 1 dl. crème de cassis toe.

6. Schep per persoon een flinke schep aardbeiensoep in een diep bord.

7. Maak met behulp van een warme lepel mooie quenelles van de slagroom en plaats per bord 1 quenelle in de aardbeiensoep.

8. Knijp met de ijsknijper een mooie grote, gladde bol yoghurtijs en plaats deze naast de slagroom quenelle.

9. Garneer het geheel af met een besuikerde lange vinger en een takje mint.

 SHAPE  \* MERGEFORMAT 



Materialen:





steelpan


Beslagkom


Officemesje


Garde


Ijsknijper


















































Ingrediënten:





Aardbeien		250	Gr.


Aardbeiensap	1	Ltr.


Suiker		150	Gr.





Mint			¼ 	bosje


Slagroom		0,5 	Ltr.


Suiker		100	Gr.





Crème de cassis	0,1 	Ltr.





Extra:		Yoghurtijs


		Lange vingers











						


							





























