	Ananasbavarois     4 stuks



Werkwijze:

1. Week de gelatineblaadjes in koud water.

2. Verwarm de ananaspuree met de suiker tot maximaal 70 graden.

3. Haal van het vuur, zeef het door de bolzeef in een groentenschaal en voeg de uitgeknepen gelatineblaadjes en de compound toe.

4. Zet op ijs.
5. Klop de slagroom op tot yoghurtdikte

6. Als de ananaspuree dik begint te worden mengen met de slagroom.

7. Schep de massa in vormpjes
8. Laat opstijven in de koelkast.

9. Garneren met een toefje slagroom, een stukje ananas en een blaadje mint.






















 SHAPE  \* MERGEFORMAT 



Materialen:


Mes


Snijplank


Steelpan


Bolzeef


Bekken


Groentenschaal


Garde


Spatel











Ingrediënten:


250 gram ananaspuree of sap


50 gram suiker


2,5 dl slagroom


6 gram gelatine (3 blaadjes)						)


1 eetlepel ananascompound							











