	Beurre blanc    6 pers.



Werkwijze:

1. Doe de witte wijn en de visbouillon in een steelpan.
2. Breng aan de kook en laat de helft verdampen. 

3. Bind eventueel nog iets bij met rouxkorrels.

4. Snij de boter in blokjes en klop deze door de saus.

5. Breng op smaak met peper en zout.

6. Niet meer laten koken!

 SHAPE  \* MERGEFORMAT 



Materialen:


Steelpan


Garde









































Ingrediënten:


2 dl droge witte wijn


1 dl visbouillon


1 dl room


200 gram boter


Rouxkorrels


Peper


zout








						


							





























