	Bierbeslag  (10 personen)



Werkwijze:

1. Zeef de bloem in een beslagkom, doe de dooiers, het bier, zout en de olie erbij. Goed gladroeren en 10 minuten laten rusten.
2. Klop de eiwitten stijf in een ontvette bekken.

3. Roer de eiwitten vlak voor het gebruik door het beslag.

 SHAPE  \* MERGEFORMAT 



Materialen:


Bekken


Beslagkom


Spatel


Garde


Zeef






































Ingrediënten:


225 gram bloem


0,3 liter bier


2 eetlepels olie


2 eidooiers 


2 geklopte eiwitten


1 theelepel zout


						


							





























