	Bolognesesaus



20 pers.



Werkwijze:

1. Uien snipperen, knoflookteentjes persen en dit aanfruiten in olijfolie.

2. Gehakt toevoegen en losroeren.

3. Tomatenpuree en tomatenketchup erbij.

4. Afblussen met bouillon.

5. Op smaak brengen met peper, zout, thijm en tomatenketchup.

Materialen:


Snijplank


Kookpan


Koksmes


Officemes


Spatel




















Ingrediënten:


2000 gram gehakt


750 gram ui


250 gram tomatenpuree


250 gram tomatenketchup


3 l Bouillon


5  teentjes knoflook


peper 


zout


Tijm


4 dl olijfolie


						


							











J.C.M.M. Vesseur recepten


