	Bereidingswijze voor boterdegen



Werkwijze:

1. Leg boter, suiker en bloem in deze volgorde van links naar rechts op een schone werkbank.

2. Zeef de bloem, rol de suiker met het rolstokje zodat er geen klontjes in zitten.

3. Meng de smaakstoffen, het ei en de werkende stoffen door de suiker.

4. Kneed de boter soepel en klontvrij.

5. Meng dit met de suiker.

6. Brokkel het boter-suikermengsel op de bloem.

7. Kruimel alles luchtig door elkaar. Niet kneden!

8. Pas als alles een egale kleur en fijne kruimeltjes is geworden, dan het deeg in elkaar drukken.
9. Een broodje ervan vormen en in de koelkast laten opstijven.
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Materialen:


Krabber


Rolstokje


Zeef











Ingrediënten:





Afhankelijk van het recept:


						


Boter 


Bloem


Suiker


Ei


Smaakstoffen (Kaneel, citroen, vanille etc.)


Werkende stoffen	(Bakpoeder   Koolzuur etc)


					











