	Boterkoek      8 stuks



Werkwijze:

1. Maak een kruimeldeeg zoals beschreven in het recept voor boterdegen.

2. Laat het opstijven in de koelkast.

3. Verdeel het deeg in 8 gelijke stukken.

4. Rol ieder stuk uit en geef het een ronde vorm zodat het in de schaaltjes past.

5. Vul de ingevette schaaltjes met het deeg.

6. Bestrijk de bovenkant met ei. En versier de koek met halve amandelen.

7. Bestrijk nogmaals met ei en bak af bij 200 C,  15 minuten.
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Materialen:


Rolstok


Krabber


Mes


Zeef


Aluschaaltjes 15 cm











Ingrediënten:


600 gram boter


300 gram basterdsuiker


300 gram kristalsuiker


700 gram patentbloem


100 gram ei


50 gram citroenrasp


10 gram zout						


							











