	Brownies



Werkwijze:

1. Boter en chocolade samen au bain marie* laten smelten in een bekken.

2. Voeg de suiker en het zout toe en klop één voor één de eieren erdoor.

3. De bloem erdoor mengen en in de ingevette vorm scheppen.

4. Bakken bij 150 C ˚ ca. 30 minuten.

· *Au bain marie is verwarmen in een heet water bad. Hiervoor neem je een pan waar de groentenschaal precies inpast. De pan vul je voor de helft met water. Hang hierin de groentenschaal. Zo kun je iets verwarmen zonder dat het aanbrand.

· * Couverture is een harde chocolade die uitstekend geschikt is voor gebruik in de keuken.
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Materialen:


Bekken


Pan


Klein schaaltje


Spatel


Krabber


Aluminium vorm











Ingrediënten:


150 gram Couverture


110 gram boter


2 eieren


110 gram suiker


35 gram bloem


½ theelepel zout						


							











