	Cakebeslag (warme bereiding)  2 stuks



Werkwijze:

1. Klop de eieren, suiker en citroenrasp op, gedurende 10 minuten in de machine. Begin op de laagste stand.

2. Zeef de bloem en de maïzena.

3. Breng de boter aan de kook. (niet laten bakken!)

4. Als de eieren voldoende luchtig zijn, de bloem en de maïzena erdoor spatelen. (begin bovenin met spatelen dan heb je minder klontjes)

5. De boter er met een dun straaltje doorspatelen.

6. Vet twee cakeblikken in en verdeel het beslag over de twee blikken.

7. Bakken ong. 1 uur bij 160 C.
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Materialen:





Bekken van klutsmachine


Spatel


2 cakeblikken


Krabber


Zeef


Kwastje

















Ingrediënten:


						


200 gram eieren	


200 gram suiker


180 gram patentbloem


20 gram maïzena


200 gram boter


10 gram citroenrasp						











