	Colabavarois



Werkwijze:

1. Week de gelatineblaadjes  in koud water.

2. Verwarm 1 dl cola met de suiker.

3. Los hier de geweekte en uitgeknepen gelatineblaadjes in op.

4. Roer het restant van de koude cola erdoorheen. Zet het koud.

5. Klop de slagroom met de vanillesuiker tot yoghurtdikte.

6. Wanneer de cola begint te geleren* spatel dan het amandelschaafsel en de slagroom erdoor.

7. Schep de bavarois in coupes of een vorm.

* Geleren wil zeggen dat de massa dik begint te worden, het lijkt dan op jam.
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Materialen:


Bekken


Diepe groentenbak


Garde


Spatel


Krabber


Steelpan














Ingrediënten:


2,5 dl cola


30 gram suiker


3 ½ blad gelatine


2,5 dl slagroom


20 gram geroosterd amandelschaafsel


mespuntje vanillepoeder						


							











