	Erwtensoep



Werkwijze:

1. Was de spliterwten en breng deze met 3 liter koud water in de kookpan aan de kook.
2. Verwijder het schuim met de schuimspaan.

3. Voeg het vlees en het spek toe.

4. Kook de soep op een zacht vuur gaar.

5. Snijd de groenten in kleine blokjes en was deze schoon.

6. Neem het vlees uit de soep en snijd dit aan stukjes

7. Voeg de groenten toe aan de soep.

8. Laat gedurende de laatste 10 minuten de groenten en de stukjes vlees zachtjes meekoken in de soep.

9. Hak de bladselderij fijn en voeg dit toe aan de soep.

10. Breng de erwtensoep verder op smaak met zout en/of peper.

11. Eventueel kunnen er plakjes verse rookworst worden toegevoegd.
 SHAPE  \* MERGEFORMAT 



Materialen:





Kookpan van 4 liter


Snijplank


Koksmes


Schuimspaan












































Ingrediënten:





300 gram spliterwten


   3  liter water


250 gram mager varkensvlees


150 gram vers vet spek


200 gram prei


150 gram knolselderij


¼    bosje bladselderij


       zout, peper








						


							





























