	Groene kruidenmayonaise



Werkwijze:

1. Was en pluk de kruiden. Doe ze in de blender met de eidooier, azijn, mosterd, peper en zout.

2. Laat de blender draaien en giet langzaam de olie erbij.

3. Proef en maak eventueel nog wat op smaak.

 SHAPE  \* MERGEFORMAT 



Materialen:


Blender


Spatel









































Ingrediënten:


2,5 dl olie


2 eetlepels azijn


2 eetlepels eidooier 


1 theelepel mosterd


Peper


Zout


4 takjes peterselie


4 takjes kervel


10 blaadjes dragon


10 sprieten bieslook





						


							





























