	Heldere kippensoep met vermicelli 6 pers.



Werkwijze:

1. Breng een pan water aan de kook en kook hierin de vermicelli gaar.
2. Spoel de vermicelli koud. Laat het in een beetje water staan.

3. Breng de bouillon tegen de kook en breng op smaak met zout, peper en eventueel wat kippenbouillonpoeder.

4. Voeg de kip, vermicelli en gehakte peterselie toe.

 SHAPE  \* MERGEFORMAT 



Materialen:


Kookpan


Steelpan


Bolzeef


Spatel









































Ingrediënten:


1,2 liter kippenbouillon


75 gram vermicelli


100 gram gaar kippenvlees


Gehakte peterselie


						


							





























