	Komkommersalade     6 personen



Werkwijze:

1. Was de komkommer en schil deze met behulp van de dunschiller.
2. Snijd de komkommer in de lengte doormidden.

3. Verwijder het zaad met behulp van het keukenboortje.

4. Snijd de twee helften komkommer in dunne plakjes.

5. Doe de plakjes komkommer in een keukenbakje en bestrooi ze met een ½ theelepeltje zout.

6. Het vocht zal door de inwerking van het zout vocht loslaten.

7. Giet het vocht van de komkommerplakjes af en meng er een ½ theelepeltje suiker door en twee eetlepels french dressing.

8. Pluk de peterselie van de steeltjes en hak deze fijn.

9. Dresseer de plakjes komkommer in een schaaltje en strooi de gehakte peterselie er overheen.
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Materialen:





Snijplank


Koksmes


Dunschiller


Bakje


Keukenboortje


















































Ingrediënten:





400 gram komkommer


½  theelepeltje zout


½  theelepeltje suiker


2 eetlepels French  dressing


5   takjes peterselie  











						


							





























