	Koude tomatensaus



Werkwijze:

1. Meng de tomatenpuree met de tomatenketchup, olie en de azijn en roer dit met de garde tot een emulsie.

2. Roer de kerriepoeder en paprikapoeder er door.

3. Snipper de ui en hak de peterselie fijn.

4. Roer de kappertjes, peterselie en ui door de saus.

5. Breng de saus evt. hoger op smaak met zout/peper en evt. citroensap.
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Materialen:





Beslagkom


Garde


Koksmes/snijplank












































Ingrediënten:





300 gram tomatenpuree


300 gram tomatenketchup


3 dl. Zonnebloemolie


1 dl. azijn


½ theelepel kerriepoeder


½ theelepel paprikapoeder


1 gesnipperd ui


1 eetlepel kappertjes


gehakte peterselie


						


							





























