	Gebakken krielaardappelen                               6 pers.



Werkwijze:

1. Kook de aardappeltjes bijna gaar in de kookpan. Laat ze uitlekken op een vergiet en daarna afkoelen.
2. Verhit in een sauteuse de margarine en de olie.

3. Als het begint te kleuren doe je de aardappelen er voorzichtig in.

4. Laat het vuur hoog en wacht met omschudden tot de pan weer goed heet is.

5. Bak nu de aardappeltjes rondom mooi bruin.

6. Laat ze uitlekken op een vergiet. Doe ze daarna in een braadslede en zet ze warm.

7. Vlak voor het door geven worden ze gezouten, niet eerder anders worden ze slap.

· Sauteuse = bakpan met opstaande rand zodat je makkelijk kunt omschudden.
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Materialen:


Kookpan


Sauteuse


Vergiet


Bakspaan









































Ingrediënten:


1 kg geschrapte krielaardappelen


150 gram margarine


1 dl olie


zout						


							





























