	Loempia’s     4 stuks



Werkwijze:

1. Snij de ui en de kool in kleine stukjes.
2. Snij de ham en kip in dunne reepjes (lucifer dikte)

3. Doe drie eetlepels olie in de koekenpan en zet deze op het vuur.

4. Bak eerst de ui en de kool totdat deze zacht is.

5. Bak dan de kip, ham en taugé nog even mee.

6. Maak op smaak met het kruidenmengsel.

7. Laat afkoelen en vul dan de loempia’s volgens de instructies.

 SHAPE  \* MERGEFORMAT 



Materialen:


Snijplank


Mes


Koekenpan


kwast






































Ingrediënten:


100 gram ham


100 gram kip


100 gram kool


50 gram taugé


50 gram ui


4 loempiavellen.


3 eetlepels olie						


							





























