	Macaroni 4 pers.



Werkwijze:

1. Breng 3 liter water aan de kook en kook de macaroni gaar volgens de gebruiksaanwijzing

2. Afgieten en koud spoelen. Uit laten lekken in een vergiet.

3. Snipper de ui en hak de knoflook fijn.

4. Snij de ham in brunoise.

5. Verhit in de koekenpan de olie en bak hierin de uien en knoflook goudgeel.

6. Doe de ham erbij en laat deze 1 minuut meebakken. 

7. Voeg de tomatenpuree en de paprikapoeder toe, roer goed door en draai het gas uit.

8. Doe de uitgelekte macaroni terug in de pan, voeg het mengsel uit de koekenpan toe en maak op smaak met: tomatenketchup, peper, zout en gehakte peterselie.
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Materialen:


Snijplank


Koksmes


Kookpan 4 liter


Koekenpan


Vergiet


Spatel









































Ingrediënten:


400 gram macaroni


100 gram uien


1 teen knoflook


300 gram ham


1 eetlepel tomatenpuree


1 eetlepel tomatenketchup


1 theelepel paprikapoeder


peper


zout						


1 eetlepel gehakte peterselie


3 eetlepels olie


							





























