	Meloensoep met frambozensorbet               6 pers.



Werkwijze:

1. Breng 1 liter water en 1 kg suiker aan de kook. Laat afkoelen.

2. Schil de meloen en snij deze in blokjes van 1 bij 1 cm.

3. Doe de meloenblokjes in de keukenmachine (blender) en pureer deze.

4. Giet er tijdens het draaien voorzichtig zoveel suikerwater bij dat het de dikte krijgt van gebonden soep.

5. Schep met pollepel nr. 8 één schep (dit is 1dl) meloensoep in een diep bord.

6. Leg een bol sorbetijs in het midden en garneer met een takje mint
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Materialen:


Officemes


Steelpan


Spatel


Litermaat


Snijplank


Mes


Keukenmachine


Pollepel nr.8






































Ingrediënten:


500 gram meloen


Suikerwater


6 bollen frambozensorbetijs


Mint						


							





























