	Pitabroodjes    10 stuks



Werkwijze:

1. Zeef de bloem in een bekken.

2. Los de gist op met een klein beetje water.

3. Maak een kuiltje in de bloem en strooi de suiker en het zout langs de rand.

4. Giet het gistmengsel in het kuiltje en werk hier een beetje bloem door.

5. Giet de rest van het water erbij en meng alles door elkaar.

6. Kneed het deeg soepel en laat het een half uur rijzen.

7. Kneed het deeg weer door en verdeel het in 10 stukjes.

8. Vorm er balletjes van en rol deze uit tot rondjes van 10 cm.

9. Zet ze op een bakplaat, bestrijk ze met water en strooi er een heel klein beetje zout op.

10. Bak ze af, 15 á 20 min. 225 ºC.























 SHAPE  \* MERGEFORMAT 



Materialen:


Bekken


Rolstok


Bolzeef


Bakplaat








Ingrediënten:


500 gram patentbloem


10 gram gist


2,5 dl lauwwarm water


3 theelepels zout


1 theelepel basterdsuiker


						


							











