	Pommes nature     4 personen



Werkwijze:

1. Schil de aardappelen met een dunschiller en spoel ze daarna goed met 
koud water.

2. Verdeel de aardappelen in gelijke grote en snijd ze daarna in model (tourneren )
3. Spoel de aardappelen wederom af met koud water.

4. Doe de aardappelen in een passende kookpan en zet ze onder koud water.

5. Voeg wat zout toe en kook de aardappelen gaar.

6. Behandel de aardappelen voorzichtig zodat het model behouden blijft.

7. Als de aardappelen gaar zijn dan een passende deksel op de pan en de aardappelen voorzichtig afgieten boven de wasbak.

8. De pan met aardappelen even terugzetten op een laag vuur en even droog laten stomen.

9. De aardappelen bij de hoofdschotel serveren in een passende groenteschaal.

10. Als garnering kan er eventueel wat gehakte peterselie over de aardappels worden gestrooid.
 SHAPE  \* MERGEFORMAT 



Materialen:





Dunschiller


Kookpan









































Ingrediënten:





750 gram aardappelen


Water


zout





						


							





























