	Borrelhapjes van Sage Derby en zuurkool  



Werkwijze:

1. Spoel de zuurkool 3 maal af met koud water. Knijp deze hierna goed uit.

2. Hak de zuurkool, de appel en de ui fijn. Maak op smaak met de peper,  suiker en de olijfolie. 

3. Snij van de sage derby lange plakken van 1 cm dik.

4. leg 1 plak op de snijplank, beleg de kaas met zuurkool en leg hier nog  een plak kaas op.

5. Steek hiervan rondjes met een steker die de maat heeft van de roggebroodrondjes. Zet de kaastorentjes op het roggebrood.

6. Doe de afsnijdsels in de keukenmachine en draai dit fijn. Maak de mousse eventueel nog iets op smaak.
7. Doe de mousse in een spuitzak en spuit op ieder torentje een beetje mousse. Garneer met een gewelde rozijn.

 SHAPE  \* MERGEFORMAT 



Materialen:


Mes


Snijplank


Ronde steker 


Keukenmachine


Spuitzak 


Glad spuitje






































Ingrediënten:


500 gram sage derby


Partysnack roggebrood


200 gram zuurkool


100 gram elstar


20 gram rode ui


25 gram suiker


Peper


2 eetlepels olijfolie


rozijnen


						


							





























