	Saucijzenbroodjes 8 stuks



Werkwijze:

1. 120 gram soezenbeslag mengen met het gehakt.

2. Korstdeeg uitrollen tot een plak van 24 x 48 cm

3. Hiervan 4 banen snijden van 24 x 12 cm

4. Spuit in het midden van de banen het gehakt met een spuitzak.

5. Bestrijk de randen van de banen met water (Niet te nat).

6. Vouw de banen dicht en druk ze aan met de rolstok.

7. Bestrijk ze met ei en snijdt iedere baan in tweeën zodat er 8 saucijzenbroodjes ontstaan.

8. Zet ze op een licht ingevette bakplaat en bak ze af op 210 C.
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Materialen:


Rolstok


Mes


Liniaal


Kwast


Spuitzak


Spuitje 10


Krabbertje


Bakplaat


Groentenschaal

















Ingrediënten:


250 gram korstdeeg


200 gram gekruid halfomgehakt						


120 gram soezenbeslag


losgeklopt ei


bloem om te stuiven
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