	Sinaasappel-vanilleparfait   6 pers.



Werkwijze:

1. Klop de slagroom tot yoghurtdikte.

2. Doe de dooiers, eieren, vanillepoeder en suiker in de klutsmachine en klop deze 5 minuten op de hoogste snelheid.
3. Spatel de slagroom en eieren door elkaar.

4. Doe de helft van dit mengsel in een beslagkom en meng hier de compound  en de kleurstof doorheen.

5. Vul de ringen met een laagje kapsel.

6. Giet eerst de ringen tot de helft met vanillemengsel, vul daarna af met het sinaasappel mengsel.

7. Zet het zo snel mogelijk in de vriezer.

 SHAPE  \* MERGEFORMAT 



Materialen:


Klutsmachine


Spatel


Beslafkom


6 ronde ringen








Ingrediënten:


4 eidooiers


2 hele eieren


100 gram suiker


2 dl slagroom


½  theelepel vanillepoeder						


1 eetlepel sinaasappelcompound


10 druppels oranje kleurstof


6 stukjes kapsel of cake							











