	Soesjes met vanille-ijs, slagroom en chcoladesaus        6 pers.



Werkwijze:

1. Snij de soesjes aan de zijkant open.
2. Bedek een diepvriesplaat met plasticfolie.

3. Knijp met een kleine ijsknijper bolletjes vanille-ijs op de plaat en zet deze klaar in de vriezer.

4. Klop de slagroom met de suiker stijf en vul de spuitzak.

5. Als het dessert wordt uitgevraagd leg je onderste helft van twee soesjes op een bord. Doe er twee bolletjes vanille-ijs op.

6. Dek af met de bovenste helft van het soesje, giet er een mooi dun straaltje chocoladesaus op, zet een rozetje slagroom erbij en garneer af met een takje mint.

 SHAPE  \* MERGEFORMAT 



Materialen:


Snijplank


Officemes


Bekken


Garde


Spuitzak


Kleine ijsknijper


Kartelspuitje 10 


6 dessertborden


Diepvriesplaat


Plasticfolie









































Ingrediënten:


12 kleine soesjes


12 kleine bolletjes vanille-ijs


1 dl chocoladesaus


6 takjes mint


1,5 dl slagroom


20 gram suiker						


							





























