	Soesjes





1. Water met boter aan de kook brengen. Niet te lang laten koken, dan verdampt er teveel. 

2. Van het vuur af de bloem erdoor en flink doorroeren met een spatel.

3. Terug op een laag vuur en al roerend gaar laten worden. (het moet een mooie bal worden).

4. Van het vuur afhalen en een klein beetje aflaten koelen.

5. Dan één voor één de eieren erdoor roeren, let goed op dat het ei helemaal door het beslag verdeelt moet zijn voordat je het volgende ei erin doet.

6. Voor kleine soesjes spuit je bolletjes zo groot als een euro op een ingevette bakplaat. Gebruik hiervoor een glad spuitje maat 10.
7. Afbakken bij 180 c ongeveer 15 minuten.
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Ingrediënten





250 gram water


65 gram boter


125 gram bloem


4 eieren of 180 gram vloeibaar ei








Materialen





Steelpan


Spatel


Spuitzak


Spuitje 10 glad


Bakplaat














