	Tiramisu   6 pers.



Werkwijze:

1. Eidooier met suiker kloppen tot het lichtgeel is.

2. Mascarpone toevoegen en 3 minuten doorkloppen.

3. Slagroom kloppen in de andere bekken tot yoghurtdikte en door het mascarponemengsel spatelen.

4. Meng de espresso met de koffie likeur in een kleine groentenschaal.

5. Doop een halve lange vinger 3 seconden in de espresso en leg hem in het dessertschaaltje leg er 3 naast elkaar, één voor één.

6. Dek af met een laagje mascarponemengsel.

7. Glad strijken en in de koelkast opstijven.

8. Afmaken door er cacaopoeder op te strooien.
























[image: image1]
Materialen:


2 bekkens


Garde


Spatel


Krabber 


6 dessertschaaltjes


Kleine groentenschaal


Pollepel 8 (1dl)











Ingrediënten:


75 gram eidooier


50 gram suiker


250 gram mascarpone


2 dl slagroom


1 dl Espresso


2 eetlepels koffielikeur


9 lange vingers


cacaopoeder						


							











