	Twee kleurenkoekjes



Werkwijze:

1. Maak een deeg volgens de bereidingswijze kruimeldeeg, houdt de cacao apart.

2. Als het deeg gezet is in twee stukken verdelen. (op de weegschaal)

3. Één deel mengen met de cacao.

4. Verdeel het lichte en het donkere deeg allebei in  vier stukken.

5. Je hebt nu acht stukken deeg voor je.

6. Rol één licht stuk tot een pil van 40 cm lengte. Doe dit ook met een donkere.

7. Leg één lichte en één donkere naast elkaar op de snijplank.

8. Leg er één lichte en één donkere pil bovenop en druk stevig aan. (maak het een beetje vierkant).

9. Doe dit nog een keer met de andere pillen

10. Laat het even opstijven in de koelkast en snij daarna plakjes van 1 cm dik.

11. Leg ze op een bakplaat en bak ze af bij 160 °C
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Materialen:


Bolzeef


Mes 


Snijplank


Krabber


Bakplaat












































Ingrediënten:


500 gram bloem


370 gram boter


250 gram basterdsuiker


mespunt zout


mespunt vanillepoeder


mespunt bakpoeder


2 eetlepels cacao						


							





























