	Venkel met worteltjes   6 pers.



Werkwijze:

1. Venkel in vieren snijden en de harde kern verwijderen. In stukken van 2 bij 1 cm snijden en blancheren.
2. De bospeen schillen en wassen. In stukken van 2 cm snijden en blancheren.

3. Venkel en wortel mengen met de gesmolten boter en op smaak brengen met peper en zout.

 SHAPE  \* MERGEFORMAT 



Materialen:


Dunschiller


Snijplank


Mes


kookpan






































Ingrediënten:


400 gram venkelknol


400 gram bospeen


75 gram roomboter


Peper


zout


						


							





























