	Vers fruit met luchtige safariroom                               6 pers.



Werkwijze:

1. Schil de kiwi en snij deze in plakken.
2. Schil de ananas, haal de bruine stukjes en de harde binnenkern er uit.

3. Snij de ananas in mooie plakjes.

4. Schil de sinaasappels en snij ze tussen de vliezen uit.

5. Schil de meloen, haal het zaad eruit en snij de meloen in mooie schijven.

6. Klop de slagroom met de suiker en de safari stijf en zet dit in de koelkast.

7. Verdeel het fruit mooi over de borden, houdt rekening met vorm en kleur.

8. Als het dessert wordt uitgevraagd doe je met behulp van een eetlepel, die je warm maakt in heet water, een mooie bol slagroom op het fruit.

9. Garneer met een takje mint.
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Materialen:


Snijplank


Koksmes


Officemes


Bekken


Garde


Eetlepel


6 diepe borden









































Ingrediënten:


4 kiwi’s


½ ananas


3 sinaasappels


½ meloen						


1,5 dl slagroom


50 gram safari-likeur	


20 gram suiker		


6 takjes mint			





























