	Mousseline van ratte-aardappelen en truffel   ( 6 pers )



Werkwijze:

1. Schil de aardappelen mbv de dunschiller en was ze daarna zorgvuldig.

2. Kook de aardappelen gaar met zout. 
3. Giet ze daarna af.
4. Laat de aardappelen droogstomen. 
5. Wrijf de aardappelen door een fijne zeef of knijp ze door de pureeknijper. 
6. Voeg boter, truffeltappenade en room toe. Roer tot een smeuïge massa.

 SHAPE  \* MERGEFORMAT 



Materialen:





Dunschiller


Snijplank


Kookpan


Pureeknijper


Garde


Spatel












































Ingrediënten:





250 g Ratte-aardappelen	�2 g zout	�50 g roomboter	�50 cl slagroom


truffeltappenade	�2 dl water							


							





























