	Appelmoes                                           6 pers.



Werkwijze:

1. Schil de appels en snijd deze in vieren
2. Verwijder het klokhuis en snijd de appelpartjes in kleine stukjes

3. Doe de appelpartjes in de pan, voeg water, citroen toe

4. Kook de appelpartjes met gesloten deksel op laag vuur rustig gaar

5. Neem de citroenschil uit de appelmoes, voeg de suiker toe en roer de appelmoes met een garde glad
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Materialen:





Dunschiller


Officemesje


Pan met deksel


Garde












































Ingrediënten:





750 gram goudreinette appelen


200 gram water


¼ citroensap met schil


50 gram basterdsuiker


						


							





























