	Broccolisoep met gorgonzola piccante



Werkwijze:

1. verhit de boter in de pan en roer de ui en aardappel er door
2. roer het geheel om met de spatel en laat het ca. 5 minuten sudderen

3. voeg de broccoli toe en laat alles weer 5 minuten sudderen

4. voeg de bouillon toe en breng het geheel aan de kook

5. laat de soep ca. 15 minuten op matig vuur garen

6. giet de groenten af maar bewaar de bouillon

7. doe de groenten in de keukenmachine en giet er wat bouillon bij

8. pureer ze glad en giet de rest van de bouillon erbij terwijl de machine doordraait

9. breng de soep bijna aan de kook in een schone pan en haal deze van het vuur

10. snijd de kaas in blokjes en roer deze door de soep

11. breng de soep op smaak met zout/peper/nootmuskaat

12. voeg tot slot een scheut room toe

13. verdeel de soep in koppen en bestrooi het oppervlak eventueel met geschaafde gebruineerde amandelen

 SHAPE  \* MERGEFORMAT 



Materialen:


Grote kookpan


Snijplank/koksmes


Officemesje


Keukenmachine


Spatel









































Ingrediënten:


25 gram boter


1 ui fijngehakt


500 gram broccoli in stukjes


(ook de steeltjes) 


1 aardappel geschild en fijngesneden


1 liter kippen bouillon


200 gram gorgonzola


Zout/peper/nootmuskaat


room


						


							





























