	Cocktail Alexander  6 pers.





Werkwijze:

1. Verwijder de harige deeltjes van de bleekselderij met behulp van een dunschiller.

2. Was de bleekselderij en snij ze in heel dunne plakjes.

3. Was de champignons, kook ze met weinig water en iets citroensap

4. Wanneer de champignons zijn afgekoeld, in dunne plakjes snijden (ciseleren)
5. Snijd het ananaspart in stukjes en meng dit met de selderij en champignons

6. Snijd de kip in dunne reepjes ( julienne ) en vermeng dit met de andere grondstoffen.

7. Breng de salade op smaak met zout, peper en iets gemalen foelie.

KOUDE KERRIE-COCKTAILASUS

In een steelpan 2 eetlepels olie en 2 eetlepels zeer fijn gesneden ui smoren, daarna ½ eetlepel kerriepoeder toevoegen ( myoteren ) en afgekoeld vermengen met 250 gram mayonaise.

Voor de smaak iets gembersiroop en sherry toevoegen.

OPMAKEN VAN DE COCKTAILS

1. Verdeel de salade in 4 schone cocktailglazen

2. Bedek de salade met een grote eetlepel kerrie-cocktailsaus

3. Garneer de cocktail met een partje ei, partje tomaat, plakje komkommer en eventueel een waaier van een plakje sinaasappel. Afdecoreren met een toefje peterselie.
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Materialen:


Snijplank/mes


Buikzeefje


Dunschiller


Steelpannetje


Diepe groentenbak


Afruimbak






































Ingrediënten:


150 gram bleekselderij


150 gram champignons


150 gram ananas


150 gram gaar kippenvlees


200 gram mayonaise


 ½ eetlepel kerriepoeder


 1 eetlepel sherry


40 gram ui


1 hard gekookt ei


4 plakjes komkommer


4 quartieres tomaat


peterselie						


							





























