	Eiersalade     4 personen



Werkwijze:

1. Doe de eieren in de steelpan en vul de steelpan met koud water zodat de eieren onder water staan.
2. Wanneer het water kookt, tijd opnemen en 9 minuten koken.

3. Daarna de eieren “koud schrikken” en koud spoelen met koud water.

4. Laat de eieren 5 minuten in koud water staan.

5. Pel de eieren en bewaar deze onder koud water in een bakje.

6. Schil de ui en hak deze fijn.

7. Pluk de peterselie van de steeltjes en hak deze fijn.

8. Meng de mayonaise, gehakte ui en gehakte peterselie in een keukenbakje.

9. Hak de eieren met het koksmes in kleine stukjes en meng deze door de mayonaise.

10. Breng de salade op smaak met zout en peper.











 SHAPE  \* MERGEFORMAT 



Materialen:





Steelpan


Snijplank


Officemesje


Koksmes


Bakje












































Ingrediënten:





2 eieren


azijn


water


¼ ui


2 eetlepels mayonaise


5 takjes peterselie


zout en peper








						


							





























