	Salade met gamba’s en pittige salsa




Werkwijze:

1. Was de icebergsla en de lolo rosso zorgvuldig en laat deze uitlekken op het vergiet.
2. Snijd de icebergsla en fijne *chiffonade en pluk de mooi gekrulde blaadjes van de lolorosso erdoorheen.
3. Snijd nu de tomaten in partjes en de uien in ringen.

4. Pel de gamba’s en marineer deze even in een scheut olijfolie.                      ( 2 gamba’s p.p. )

5. Verhit de sauteuse en bak hierin de gamba’s snel gaar.

6. Maak de sla aan met een beetje dressing en verdeel deze op de borden in een steker ( mooi rondje )

7. Snijd de gamba’s door de helft en leg op iedere salade 4 halve gamba’s in een waaier.

8. Doe de salsa in een spuitzak en spuit 5 mooie gladde bolletjes om de salade heen.
9. Garneer het geheel af met een korststengel of aardappelchipje en een takje groen kruid.

      * Chiffonade: zeer fijn gesneden reepjes ( bv. Sla, witlof, kool )


 SHAPE  \* MERGEFORMAT 



Materialen:





Snijplank


Vergiet


Koksmes


Sauteuse


Spatel


Officemesje









































Ingrediënten:


SALSA:


100 gram roomboter


1 dl olijfolie


2 teentjes knoflook


½ rode ui


1 tomaat


3 eetlepels zwarte olijven


4 zongedroogde tomaten


1 jalapenos peper





SALADE:


¼ iceberg sla


lolo rosso


gamba’s


Bieslook


4 schijfjes citroen


2 tomaten


1 ui





						


							





























