	Gebonden kippensoep                                6 pers.



Werkwijze:

1. Bereiding bouillon volgens recept heldere kippenbouillon

2. Fruit de mirepoix en kruiden in de margarine ( niet kleuren )

3. Voeg de bloem toe en maak de roux op de plaat gaar

4. Laat de roux afkoelen en breng de bouillon aan de kook

5. Voeg de bouillon in twee gedeelten toe

6. Laat de soep in 10 minuten op laag vuur gaar worden

7. Passeer de soep door een buikzeefje, breng opnieuw aan de kook 

8. Breng de soep op smaak

9. Voeg het garnituur en de room toe, vlak voor het doorgeven
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Materialen:





3 literpan


spatel


garde


buikzeefje















































Ingrediënten:





50 gram margarine


60 gram patentbloem


50 gram witte mirepoix


laurier, foelie, peperkorrel


1,2 liter kippenbouillon





garnituur:


stukjes gare kip


50 gram room						


							





























