	Gevulde aardappelen      4 stuks




Werkwijze:


1. Snijdt van de aardappel een kapje af. (zie tekening)

2. Hol de aardappel uit met een pommes parisienneboor.

3. Blancheer de uitgeholde aardappel 5 min en laat  daarna uitlekken op een doek.

4. Kook de aardappelbolletjes gaar en maak er puree van met een vork.

5. Meng de puree met de eidooier, peper, zout, gesmolten boter.

6. Vul een spuitzak met puree en vul hiermee de aardappels.

7. Verwarmen in de oven op 200 ºC, 10 minuten.











 SHAPE  \* MERGEFORMAT 



Materialen:





Pan


Koksmes


Eetlepel


Spatel


Vork


Spuitzak


Kartelspuit 10


Krabber


Pommes parisienneboor











Ingrediënten:


						


4 grote aardappelen 150 gram per stuk


1 eidooier


2 eetlepels room


peper


zout


50 gram boter							











