	Mayonaise



Werkwijze:

1. Vermeng in het bekken de eidooier, zout, peper, mosterd en azijn.
2. Dit alles goed taai-vloeibaar roeren met de garde.

3. Druppelsgewijs de zonnebloemolie toevoegen onder voordurend roeren met de garde.

4. Wanneer alle olie is toegevoegd, de mayonaise op smaak maken met peper en zout en evt. nog iets mosterd en/of citroensap.

5. Wanneer de mayonaise te dik wordt kan er eventueel nog iets azijn of augurkvocht worden toegevoegd.
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Materialen:





Bekken


Garde


Litermaat


Krabbertje















































Ingrediënten:





50  gram gepasteuriseerde eidooier


eetlepel azijn


 ½  theelepeltje mosterd


      Snufje zout en peper


2 ½ dl. zonnebloemolie








						


							





























