	Pizza           1 van 15 cm +4 van 10 cm



Werkwijze: 

1. Maak van water, gist, zout, olie en bloem een soepel deeg.

2. 10 minuten goed doorkneden.

3. 1 uur laten rusten.

4. Tomaten plicheren, ontzaden en in brunoise snijden.

5. Uien snipperen, knoflookteentjes persen en aanfruiten in olijfolie

6. Tomatenpuree, tomatenketchup en tomatenbrunoise erbij. Afblussen met bouillon, op smaak brengen met peper, zout, thijm en basilicum.

7. Deeg doorkneden, in twee stukken verdelen en uitrollen tot 5 mm.

8. Met een steker rondjes uitsteken.

9. Folieschaaltjes vullen met deegplakjes. 

10. Deegplakjes besmeren met de tomatensaus.

11. Ham en salami in julienne snijden, over de pizza’s verdelen en bestrooien met geraspte kaas.

12. Afbakken op 260 graden C.

 SHAPE  \* MERGEFORMAT 



Materialen:





Bekken


Spatel


Litermaat


Steker 10 cm


Rolstok


Steelpan


Mes














Ingrediënten:


150 gram bloem


¼ theelepel zout


18 gram verse gist


75 gr. Water


2 eetlepels olie


2 tomaten


1 eetlepel tomatenpuree


2 eetlepels tomatenketchup


1 dl Bouillon


2 teentjes knoflook


75 gram ui


peper 


zout


Thijm


Basilicum


75 gram geraspte kaas


50 gram ham


50 gram salami


						


							











