	Pommes fondant



Werkwijze:

1. Schil de aardappels en was deze zorgvuldig.

2. Snijd van de aardappels plakken van ca. 1 cm. dik

3. Steek mbv de steker mooie rondjes

4. Was de uitgestoken aardappelrondjes.

5. Doe de glacé in de steelpan en leg hierin de aardappelrondjes.

6. Plaats de steelpan op een laag vuur en laat de pommes fondants langzaam garen in de glacé

7. De pommes fondants worden bij het hoofdgerecht geserveerd op de medaillons van varkenshaas

 SHAPE  \* MERGEFORMAT 



Materialen:





Dunschiller


Officemesje


Snijplank


Grote steelpan


Steker ø 5cm



































Ingrediënten:





5 grote aardappels


Glacé de viande














						


							





























