	Suikerbrood



Werkwijze:

1. Deeg kneden.

2. Voorrijs 30 minuten

3. chips doorwerken

4. Afwegen 450 gram deeg.

5. Voorrijs 10 minuten

6. Opmaken ( vormen )

7. In blikken leggen.

8. Narijs 45 minuten

9. Bakken 30 minuten in een oven van 210 graden C

 SHAPE  \* MERGEFORMAT 



Materialen:





Bekken


Krabber






































Ingrediënten:


750 gr. Patentbloem


30 gr. Gist


15 gr. Zout


40 gr. Roomboter


20 gr. Citroenrasp


430 gr. Water





525 gr. Chips


7 gr. kaneel





						


							





























