	Tomatensalsa



Werkwijze:

1. De tomaten plisseren en af laten koelen.

2. De tomaten in vieren snijden, de zaadlijsten verwijderen en de quartieres in kleine blokjes snijden.

3. De uien fijn snipperen.

4. De basilicum in fijne chiffonade snijden.

5. Een flinke scheut olie verwarmen in de sauteuse en hierin de uien aanzetten ( niet verkleuren )

6. De knoflook uitpersen en toevoegen.
7. Als laatste de concassees toevoegen en even goed doorroeren.

8. Het geheel van het vuur halen, de basilicum en de overige olijfolie toevoegen.

9. Het geheel hoog op smaak brengen.

 SHAPE  \* MERGEFORMAT 



Materialen:





Steelpan


Pan met ijswater


Officemesje


Koksmes


Snijplank


Sauteuse















































Ingrediënten:





2 kg tomaten


2 teentjes knoflook


2 uien/of/12 sjalotjes


4 dl. Olijfolie


Zout/peper


Basilicum





						


							





























