	Witte wijnsaus                                                           



Werkwijze:

.

1. Doe de witte wijn in de sauspan.
2. Laat het inkoken tot de helft. 

3. Voeg de koksroom en de boter toe en laat koken tot het op dikte is.

4. Maak af met peper en zout. 
Materialen:


R.v.s sauspan


Platte spaan









































Ingrediënten:


4 dl witte wijn


100 gram boter


peper


zout


6 dl koksroom						


							





























